
 
 

Menu du Terroir 
25 € 

 
 

Garbure Béarnaise,  
Gésiers Confits et Lardons 

ou 

Salade du berger 
(Lardons, Gésiers Confits, tranche de  

jambon poêlé et girole de brebis) 

ou 

Duo d’Asperges aux Jambon, gratinées au 
fromage de Brebis 

***** 

Magret de Canard Français  
à la Plancha et  

sa Sauce Réduction de Balsamique et Miel 
ou 

Omelette Basquaise 
ou 

Steak Tartare 
 

***** 

Fromage de Brebis  
ou 

Pêche Roussanne avec son sirop à la 
verveine et sa glace au Sésame noir 

ou 

Café Gourmand 
 
 
 
 

Sauces 
 

Poivre, Roquefort, Echalotes ou Béarnaise. 
 
 
 
 
 
 
 

Nos tarifs s’entendent toutes taxes et service compris 

Entrées 
 

Garbure Béarnaise, Gésiers Confits et Lardons 
7 € 

***** 

Salade aux saveurs d’Italie 
Cœur d’artichaud, tomates confites, olives, poivrons, mozzarella et basilic 

Petite = 7 €   Grande = 12 € 
***** 

Salade du Berger 
Tranche de Jambon Poêlée, lardons, gésiers et sa Girolle de Brebis 

Petite = 10 €   Grande = 15 € 
***** 

Salade de Chèvre Chaud  
Lardons, Gésiers confits, toasts de Chèvre et Miel 

Petite = 10 €   Grande = 15 € 
 

Plats 
 

Omelette Basquaise 
12 € 
***** 

Steak Tartare  
14 € 
***** 

Côte de Bœuf et sa Sauce 
18 € 
***** 

Brochette de Gambas et ses Pétales d’Ail 
16 € 

 

Desserts 
Ardoise de Fromage de Brebis de la Vallée d’Ossau et son chutney de figue 

7 € 
***** 

Café, Thé ou Infusion Gourmand 
6 € 

***** 

Pêche Roussanne avec son sirop à la verveine et sa glace au Sésame noir 
6 € 

***** 

Crème Brûlée 
4.50 € 

***** 

Profiteroles 
5.50 € 

 

Nos tarifs s’entendent toutes taxes et service compris 

Formule à 15,50€ 
 

1 Grande Salade au choix 
ou  

1 Grillade 
***** 

1 dessert au choix 
 
 
 
 

Menu Enfant 
9 € 

(enfant de moins 
de 13 ans) 

 
Steak Haché 

ou 

Cuisse de Poulet à la Plancha 
 

***** 

Coupe de Glace 
ou 

Dessert du Moment 

 

 
 
 

Demandez  
nos accompagnements  

au choix. 
 

 
 
 
 
 

Nos tarifs s’entendent toutes taxes et service compris 
 

 

Demandez  

sans viande 


